
ОБҐРУНТУВАННЯ 

технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, 

його очікуваної вартості та/ або розміру бюджетного призначення 

                                            до закупівлі № UA-2022-02-08-000876-c 

 

Підстава для публікації обґрунтування : постанова Кабінету Міністрів України від 

16.12.2020 №1266 «Про внесення змін до постанов Кабінету Міністрів України від 

01.08.2013 №631 і від 11.10.2016 №710». 

Мета проведення закупівлі: забезпечення потреб Замовника у закупівлі якісних 

продуктів для належної організації харчування в закладах освіти, що підпорядковані 

Управлінню освіти Стрийської міської ради Стрийського району Львівської області у 

2022р. 

Замовник:  Управління освіти Стрийської міської ради Стрийського району 

Львівської області. 

Код ЄДРПОУ: 43968702. 

Вид процедури: Відкриті торги. 

Предмет закупівлі: Сирні продукти. 

Код ДК 021:2015: 15540000-5 - Сирні продукти. 

Очікувана вартість предмета закупівлі:  

Відповідно до кошторисних призначень закладених на утримання харчування дітей 

навчальних закладів на 2022р., згідно проведеного аналізу ринку цін на вказану групу 

товарів із урахуванням можливих інфляційних ризиків та річного плану закупівель 

Управлення освіти Стрийської міської ради. Очікувана вартість предмета закупівлі 
становить 1 470 000.00грн. з ПДВ. 

Заявлена кількість товарів, робіт чи послуг: 
 

 
№

 з/п 

Найменуванн

я товару 

Характеристика товару Кількість 

кг 

1 

Сир 

кисломолочний 

Свіжий сир (кисломолочний) 
Жирність – не менше 9%.  

Пакування – запаковане в спожиткову тару: пакети з 

поліетиленової плівки з внутрішнім чорним покриттям, що 

дозволена для контакту з харчовими продуктами. 

Зовнішній вигляд - сир кисломолочний повинен мати чистий 

кисломолочний смак і запах. Консистенція його повинна бути 

ніжною, однорідною, розсипчастою з незначним виділенням 

сироватки. 

Колір сиру кисломолочного – білий, може бути з рівномірним 

кремовим відтінком. 

Тара і матеріали, що використовуються для пакування сиру 

кисломолочного повинні відповідати вимогам законодавчих 

нормативних технічних документів. 

Не допускається постачання сиру згірклого, запліснявілого, з 

тухлим і сальним присмаками, запахами нафтопродуктів, 

хімікатів, з сторонніми домішками, з загубленою формою 

(розплавлені, здуті), з порушенням герметичності плівки. Сир не 

повинен бути мокрим і клейким.  

Обгортка сиру повинна мати виробничу марку, дату виготовлення  

Постачальник гарантує якість товару, згідно медико-технічних 

 

6500 
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вимог, яка повинна відповідати найвищому рівню технологій і 

стандартів, існуючих в країні виробника на аналогічний товар.  

Якість товару повинна відповідати загальним  вимогам 

раціонального харчування дітей у навчальних закладах.   

Сир кисломолочний повинен відповідати вимогам ДСТУ або ТУ 

виробника, не містити ГМО. 

Термін придатності не більше ніж зазначено в сертифікаті 

якості/відповідності. 

Фасування: пакування по 0,4 кг. 

 

 

 

Строк надання послуг/виконання робіт: до 31.12.2022 року. 

У відповідності з вимогами Закону України «Про публічні закупівлі», з метою 

раціонального та ефективного використання коштів місцевого бюджету, планується 

закупівлю оприлюднити на сайті Уповноваженого органу з питань закупівель. 

Кваліфікаційні критерії, встановлені до учасників торгів:  

1.    Наявність  обладнання  та  матеріально-технічної бази; 

2.  Наявність працівників відповідної кваліфікації, які мають необхідні знання та 

досвід; 

3. Документально підтвердженого досвіду повного виконання аналогічних 

договорів. 

 

Начальник управління освіти                            Стасенко Л.Л. 
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Сир твердий 

Твердий сир (жирність не менше 45%) Зовнішній вигляд- 

поверхня чиста, рівна, без механічних ушкоджень, сторонніх 

нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним 

покриттям, однорідний за всією масою, від світло-жовтого до 

жовтого. 

Запах та смак – в міру виражений сирний, від злегка кислуватого 

до слабо гострого, без сторонніх смаків і запахів. 

Консистенція - тісто ніжне, пластичне, однорідне по всій масі, 

злегка ламке при згині. 

Якість товару повинна  відповідати загальним вимогам 

раціонального харчування дітей у навчальних закладах.   

Сир повинен відповідати вимогам ДСТУ або ТУ виробника, не 

містити ГМО. 

Оцінка якості - згідно ДСТУ 6003:2008. 

Термін придатності – не більше ніж зазначено в сертифікаті якості 

/відповідності. 

Фасування: герметичне пакування по 0,9 -1,1 кг 

 

3000 


